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Realizacja projektu  

„Najlepsi z natury! Podnoszenie kompetencji osób dorosłych przez UPP”  

w roku akademickim 2025/2026 

 

W roku akademickim 2025/2026 Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu kontynuował 

realizację projektu „Najlepsi z natury! Podnoszenie kompetencji osób dorosłych przez UPP”, 

oferując uczestnikom możliwość zdobywania nowoczesnej wiedzy i praktycznych 

umiejętności w obszarach kluczowych dla rozwoju sektora rolno-spożywczego, 

środowiskowego i biogospodarki. Szeroka oferta kursów, oparta na współpracy z ekspertami 

oraz partnerami gospodarczymi, spotkała się z dużym zainteresowaniem i bardzo 

pozytywnym odbiorem uczestników. 

W ramach projektu zrealizowano ponad 30 edycji kursów i szkoleń obejmujących m.in. 

zagadnienia z zakresu rolnictwa, technologii żywności, ochrony środowiska, biotechnologii, 

budownictwa, ekonomii oraz weterynarii.  

W projekcie uczestniczyły osoby dorosłe w wieku 18-64 lata, w tym: 

• uczniowie szkół o profilu przyrodniczym, 

• studenci kierunków związanych z rolnictwem, ogrodnictwem, żywnością, ochroną 

środowiska, ekonomią, weterynarią i technologią drewna,  

• osoby aktywne zawodowo, które wyraziły chęć podniesienia i/lub uzupełnienia swoich 

kompetencji związanych z obszarem szkoleniowym. 

Zajęcia szkoleniowe realizowano zarówno w nowoczesnych laboratoriach i salach 

dydaktycznych Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, jak również u partnerów z otoczenia 

społeczno-gospodarczego, takich Kompania Piwowarska S.A w Poznaniu, Słodownia Soufflet 

Malt, zakład zielarski Kawon czy firma Herbapol Poznań, co pozwoliło uczestnikom na 

bezpośrednie poznanie realiów pracy w przedsiębiorstwach. 

Oferta szkoleniowa obejmowała m.in. kursy z zakresu analizy sensorycznej, technologii 

żywności, biotechnologii roślin, ochrony roślin, nowoczesnego rolnictwa cyfrowego z 

wykorzystaniem stołów multimedialnych i skanerów 3D, zrównoważonej produkcji, technologii 

piwowarskiej, dobrostanu zwierząt oraz materiałów drewnopochodnych w budownictwie. 

Duży nacisk położono na zajęcia praktyczne, warsztaty laboratoryjne oraz kontakt z 

nowoczesnymi technologiami wykorzystywanymi w gospodarce. 

Nasi uczestnicy bardzo wysoko oceniali organizację i poziom merytoryczny szkoleń, 

podkreślając ich praktyczny charakter, kompetencje prowadzących oraz możliwość pracy w 

specjalistycznych laboratoriach i przedsiębiorstwach branżowych. Uczestnicy projektu, którzy 

ukończyli kursy, otrzymali certyfikaty potwierdzające zdobyte kompetencje. Największym 
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zainteresowaniem cieszyły się kursy związane z technologią piwowarską, materiałem 

nasiennym i genetyką roślin oraz szkolenia sensoryczne dla branży związanej z żywnością. 

Wysoka frekwencja oraz pozytywne opinie uczestników potwierdziły wysoką jakość 

realizowanych szkoleń i ich przydatność w rozwoju zawodowym.  

Od początku realizacji projektu z naszych kursów skorzystało już ponad 650 Uczestników_czek 

– część osób uczestniczyła w kilku różnych kursach w projekcie. Na potrzeby przeprowadzenia 

kursów, w ramach dofinansowania projektu, zakupiony został niezbędny sprzęt m.in. tj. 

analizator CO2, mikroskopy optyczne, skaner roślin 3D, fermentor ciśnieniowy, analizator 

gazów w piwie, gęstościomierz, demineralizator oraz materiały zużywalne, w tym odczynniki i 

drobny sprzęt laboratoryjny, artykuły biurowe i inne. Uczestnikom zapewniono transport do 

miejsca zajęć terenowych (Ocena dobrostanu zwierząt gospodarczych, Uprawa roślin 

zielarskich, Zdrowie gleb) oraz catering – w zależności od czasu trwania kursu w danym dniu: 

przerwa kawowa i/lub przerwa obiadowa.  

 

JAKIE KURSY ZREALIZOWANO? 

1. Szkolenie na testera w zespole sensorycznym – edycja 2 

2. Techniki przygotowania próbek w analizie żywności metodami chromatografii gazowej 

i spektrometrii mas – edycja 2 

3. Gleba w praktyce rolniczej – edycja 1, edycja 2 i edycja 3 

4. Szkolenie na Lidera Analizy Sensorycznej – edycja 2 

5. Projektowanie systemów nawadniania – edycja 2 

6. Zdrowie gleb – edycja 2 i edycja 3 

7. Uprawa roślin zielarskich – edycja 2 

8. Projektowanie minimalnie przetworzonych, fermentowanych i funkcjonalnych 

produktów owocowo-warzywnych – edycja 2 

9. Parametry wody w browarze i jej wpływ na proces technologiczny – edycja 1 

10. Różnorodność botaniczna i użytkowa roślin uprawnych i zielarskich – edycja 2 

11. Niewidoczne zielone stymulatory stosowane w rolnictwie – edycja 3 

12. Optymalizacja metod ochrony roślin z wykorzystaniem narzędzi cyfrowych – edycja 2 

13. Zastosowanie nowoczesnych technik cyfrowych w rolnictwie – edycja 2 

14. Obróbka plików video dla początkujących – edycja 3 i edycja 4 

15. Słody i zbożowe surowce niesłodowane w produkcji piwa - edycja 1 

16. Ocena dobrostanu zwierząt gospodarskich – edycja 2 

17. Kurs technologii pieczywa funkcjonalnego – edycja 1 i edycja 2 

18. Kurs sensoryczny: Podstawowe techniki oceny organoleptycznej piwa (szkolenie na 

wzorcach aromatycznych) – edycja 1 i edycja 2 

19. Kurs technologii żywności bezglutenowej – edycja 1 i edycja 2 
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20. Materiały drewnopochodne w budownictwie – edycja 1 i edycja 2 

21. Zostań PRO-środowiskowym piwowarem - podstawy zrównoważonej produkcji piwa i 

oceny jego jakości – edycja 1 i edycja 2 

22. Nowe techniki biotechnologiczne w hodowli roślin – edycja 3 i edycja 4 

23. Choroby roślin rolniczych w uprawach ekologicznych i integrowanych – edycja 2 

24. Metody analizy danych z programem Statistica – edycja 2 

25. Metody analizy danych – edycja 2 

26. Choroby roślin sadowniczych w uprawach ekologicznych i integrowanych – edycja 2 

27. Własny biznes, czyli co, jak i dlaczego? - wybrane zagadnienia – edycja 2 

28. Biogospodarka. Cele i wyzwania w odniesieniu do Europejskiego Zielonego Ładu – 

edycja 2 

29. Materiał nasienny i rozmnożeniowy i jego rola we współczesnej i zrównoważonej 

produkcji roślinnej – edycja 2 

30. Makroekonomia dla 18+, czyli co dorosły powinien wiedzieć o gospodarce – edycja 2 

31. Choroby warzyw w uprawach ekologicznych i integrowanych – edycja 1 i edycja 2 

32. Choroby roślin w środowisku miejskim – edycja 2 i edycja 3 

33. Księgowość w jednoosobowej działalności gospodarczej – edycja 2 i edycja 3 
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Fot. 1 i 2 – „Kurs sensoryczny: Podstawowe techniki oceny organoleptycznej piwa 

(szkolenie na wzorcach aromatycznych” 

 

Fot. 3 - „Gleba w praktyce rolniczej” 
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Fot. 4, 5, 6 – „Zostań PRO-środowiskowym piwowarem” 
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Fot. 7, 8 – „Zdrowie gleb” 
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Fot. 9 i 10 – „Choroby warzyw w uprawach ekologicznych i integrowanych” 
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Fot. 11 i 12 – „Projektowanie minimalnie przetworzonych, fermentowanych i 

funkcjonalnych produktów owocowo-warzywnych” 


